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Broodje gerookte zalm met picalilly-saus 11
Sandwich smoked salmon with piccalilli-sauce

Broodje kip, avocado en Parmezaan 10
Chicken sandwich with avocado and parmesan 

Broodje rundermuis met truffel mayo 11
Sandwich roast beef with truffle mayonnaise 

Broodje Caprese met Buffel mozzarella 10
Sandwich Caprese with buffelo mozzarella

Broodje gepocheerd ei met avocado 10
Sandwich with poached egg and avocado

Franse vissoep met vongole en gamba’s 14,50
French fishsoup with vongole and gambas

Steaktartaar van runderbavette 14,50
Steaktartaar of beef bavette 

Sashimi plateau zalm/tonijn 15
Sashimi platter of tuna and salmon 

Bulgursalade met gegrilde groenten en avocado-crème 13
Bulgur salad with grilled vegetables and avocado-creme

Salade met Buffel mozzarella 13
Salad with buffelo mozzarella 

Salade Niçoise met verse tonijn  15
Salad Niçoise with fresh tuna

Wedge 5
Wedges

Salade 5
Side salad

Brood met dip  5
Bread with dip

* Heeft u een allergie? Meld het ons!

   Do you have an allergy? Please let us know!  

SOEP SOU P

B I JGERECHTEN 

S I DED ISH ES

BROODJES

SAN DWICH ES

LU NCHGERECHTEN 

LU NCH D ISH ES



Oester ‘Fine de claire’  p/s 3,50
Oyster ‘Fine de claire’

Steaktartaar van Hollandse runderbavette 14,50
Steaktartaar of  Dutch beef bavette 

Sashimi plateau van zalm/tonijn 15
Sashimi platter of tuna and salmon 

Bulgursalade met gegrilde groenten en avocado-crème 13
Bulgur salad with grilled vegetables and avocado-creme

Salade met Buffelmozzarella 13
Salad with Buffelo mozzarella 

Salade Niçoise met verse tonijn  15
Salad Niçoise with fresh tuna

Franse vissoep met vongole en gamba’s 14,50
French fishsoup with vongole and gambas

Limon blackangus burger met gekarameliseerde ui, truffel-mayo en friet 18
Limon blackangus-burger with caramelized unions, truffle mayonaisse and fries

Blackangus beef met groenten en trufeljus 23,50
Blackangus beef with vegetables and truffle gravy

Fish & chips met gebakken spinazie, paksoi en piccalillysaus 24
Fish & chips with fried spinach, paksoi and piccalilli sauce 

Tonijnsteak met noodles en antiboise 23
Tunasteak with noodles and antoboise 

Pasta vongole 18,50
Pasta vongole 

Vegatarische samosa met rode kool en krokant ei 18,50
Vegetarian samosa with red cabbage and crispy egg

Brood met dip  5
Bread with dip

Salade  5 
Side salad

Wedges 5
Wedges

* Heeft u een allergie? Meld het ons!

   Do you have an allergy? Please let us know!  

HOOFDGERECHTEN 

MA I NCOU RSES

B I JGERECHTEN 

S I DED ISH ES

VOORGERECHTEN 

STARTERS

SOEP SOU P



SOO RT   PRO DUCENT  PLAATS  D RU I F  G LAS  FLES

Cava ‘Primer Brut Reserva’  Pere Ventura Penedes, ES Macabeo 7 29

Champagne ‘Brut Reserva’  Billecart-Salmon Champagne, FR Chardonnay 12 69  

   pinot noir/ pinot meunier

Champagne ‘Blanc de Blanc’  Palmer & Co Champagne, FR Chardonnay  79

Cuvée Pierre Martin 2017 Domaine st. Felix Languedoc, FR Sauvignon/verm. 4,50 22

Cevico E’got 2016 Cevico Rubico, IT Chard./ trebbiano 4,50 22

Esperanza 2016 Avelino Vegas Rueda, ES Verdejo 6,50 30

Corette 2016 Corette Languedoc, FR Chardonnay 6,50 30

Riff’ IGT Delle Venezie 2015 Progetto lageder Alto Adige, IT Pinot Grigio 7 32

Lois Organic 2015 Weingut Loimer Kamptal, AT Grüner Veltliner  32

Riesling 2015 Villa Wolf Pfalz, DE Riesling  28

Réserva Blanc 2015 Famille Perrin Côte du Rhône, FR Grenache/ marsanne  33

   rousanne/ viognier

Chablis 2015 Bernard Defaix Bourgogne, FR Chardonnay  58

Sancerre 2016 Bailly-Reverdy Loire, FR Sauvignon Blanc  54

Poully-Fuisse Tête de Cru  Château Fuissé Mâconnais, FR Chardonnay  78

O’Rosal Etiqueta Negra  Terras Gauda Rias Baixas, ES Albariño, caino blanco  84

Cuvée Pierre Martin 2017 Domaine St. Felix Languedoc, FR Carignan 4,50 22

Côtes de Provence 2017 Miraval Provence, FR Syrah, cinsault, grenache  43

Cuvée Pierre Martin 2015 Domaine St. Felix Languedoc, FR Merlot/carignan/cabernet 4,50 22

Garnacha 2017 Viejo Marchante Valdepeñas, SP Garnacha 4,50 22

Rioja Joven 2016 7 Castillos Rioja, ES Tempranillo 6,50 29

Pinot Noir 2016 Villa Wolf Pfalz, DE Pinot noir 7 32

Crianza 2014 Enate Somontano, ES Merlot/ cab.sauv.  39

Merlot 2014 Steenberg Constantia, ZA Merlot  64

Saint Emillion Grand Cru Château du Grand  Bordeaux, FR Merlot/cab. franc/cab. sauv.  69

Amarone della Valpolicella Azienda Agricola  Veneto, IT Corvina/rodinella/molinare  89

   Pieropan 

 

 * jaargangen zijn onder voorbehoud

 * Heeft u een allergie? Meld het ons!

    Do you have an allergy? Please let us know! 
  

BU BB ELS

WIT

ROSE

ROO D

WIJN EN



B I EREN VAN D E TAP
Jupiler 2,80
Jupiler Pint 5,60
La Chouffe 4,95
Goose Island IPA 5,50
Leffe blond 4,50
Brouwerij ’t IJ  ‘IJwit’ 5,00
Hertog jan wisseltap 4,75
Hertog jan Weizener 4,95
Karmeliet tripel  4,75

B I EREN OP FLES
Lowlander White Ale 5,00
Lowlander IPA 5,00
Vedette extra Session IPA 2,7% 4,75
Vedette white 4,75
Leffe dubbel 4,75
Leffe tripel  4,75
Duvel 5,50
Corona 5,00
Jupiler 0,0% 2,80
Hertog Jan Bastaard 2,7% 3,25

FR I SD RAN KEN
Spa Rood 2,75
Spa Blauw 2,75
Spa Rood 0,75cl 5,50
Spa Blauw 0,75cl 5,50

Coca cola 2,75
Coca cola zero 2,75
Sprite  2,75
Fanta 2,75
Bitterlemon 2,75
Cassis 2,75
Appelsap 2,75
Fuze ice tea 2,75
Fuze ice tea green 2,75
Rivela  2,75

Melk 2,50
Verse Jus  3,50
Verse Jus groot 5,00
Big Tom tomatensap 3,50

Fever tree Indian tonic 3,50
Fever tree Mediterranean tonic 3,50
Fever tree Elderflower tonic 3,50
Fever tree Ginger beer 3,50
Fever tree Ginger ale 3,50

KO FF I E
Lungo 2,75
Espresso 2,75
Dubbele espresso 3,50
Cappuccino 3,00
Caffe latte/ koffie verkeerd 3,25
Latte macchiato 3,25
Diverse siropen 0,50

TH EE
Thee 2,75
Gember thee 3,50
Verse munt thee 3,50

G I N 
Bombay 6,00
Tanqueray 7,00
Hendricks 8,00
Marula 10,00
Gin Mare  8,00
Copperhead 10,00

WH ISKEY
The Famous Grouse 5,50
Jameson 5,50
Monkey Shoulder 6,00
Makers Mark 6,00
Glenfiddich 12yr 7,00
Highland 12yrs 8,25
Macallan amber 10,00
Whiskey van de maand 

VO D KA
Bols vodka 5,00
Grey Goose 7,00

TEQU I LLA
Sausa blanco 5,50
Don Julio blanco 7,00
Don Julio anejo 

RU M
Bacardi blanco 5,00
Brugal extra dry 5,00
Brugal anejo 6,00

D I G EST I EF
Courvoisier vs 6,00
Remy Martin vsop  6,50

APER IT I EF
Bols jonge jenever 4,00
Bols oude jenever 3,50
Bols corewijn  4,00
Bols vieux 4,00
Martini blanco 3,50
Jagermeister 4,00

LIKEUREN
Villa Massa Limoncello 4,50
Licor 43 4,25
Cointreau 4,25
Grand manier 4,50
Vacarri Sambuca 4,25
Tia maria 4,25
Kahlua 4,25
Bailey’s 4,50
Disaronno ameretto  4,50

DRAN KEN



Dark & stormy
Brugal Rum  –  Fever-Tree Ginger Beer  –  limoen

9

Dutch Mule
Bols vodkar  –  Fever-Tree Ginger Beer  –  limoen & munt

8

Drunken Apes
Monkey Shoulder  –  Fever-Tree Ginger Ale  –  sinaasappel

11

Ameretto sour
Disaronno  –  citroen

9

Villa Massa Tonic
Villa massa  –  Fever-Tree Mediterranean  –  basilicum

9

Bloody Limon
Vodka  –  Tomatensap  –  citroen

8,50

G & T’s

Tangueray  –  Fever-Tree Indian  –  Grapefruit
10

Hendricks  –   Fever-Tree Indian  –   Komkommer
11

Marula  –  Fever-Tree Elderflower  –  Grapefruit
15

Gin Mare – Fever-Tree Mediterranean – Rozemarijn
12

Copperhead – Fever-Tree Mediterranean – Sinaasappel 
15

Bombay – Fever-Tree Indian – Citroengras
10

COCKTAI LS



LIMON JUICES
homemade juices

Limon lemonaid
3,75

Limon smoothy
4,75

Verse Jus 
3,50  / 5,00 

BRANDSTOF
Raw & cold- pressed juices

Coconutwater
4,90

Carrot / Ginger
4,90

Beetroot /  Fennel
4,90

Celery / Cucumber
4,25

CHariTEA
Freshly brewed tea-fairtrade and organic

Red Rooibos
4,25

Mate Sparkling blacktea
4,25

Black black tea
4,25

Green Green tea & ginger
4,25

JU ICES 
AN D M O R E



Kaasplateau van ‘de Kaaskamer’ (5 kazen)
Cheese platter from ’de Kaaskamer’ (5 cheeses)

18,50

Charcuterie van drie soorten ham met crudité 
Meat platter of three types of ham with crudité

18,50

Limon – plateau
Een mix van kaas en vleeswaren met crudité
Mix platter of cheese and ham with crudité

18,50

Sashimi plateau van zalm/tonijn
Sashimi platter of tuna and salmon

15

Bruschetta met tomaat en basilicum
Bruschetta with tomato and basil

8

Oester ‘Fine de claire’ p/s
Oyster ‘Fine de claire’ pc.

3,50

Brood met dip
Bread with dip

5

Olijven 
Olives
3,50

Bittergarnituur (16stuks)
(frikandel,  kaassoufflé , bitterbal, vlammetjes)

fried mix platter
15,50 

Ome Cees bitterballen (8)
9,50

Kip krokant (5)
Crispy chicken

8

Vega bieterballen met yoghurt mint saus (6)
Beetroot ball with yogurt mint sauce

8

Kaasstengels (7)
Cheese springrolls (7)

8

Heeft u een allergie? Meld het ons!

   Do you have an allergy? Please let us know!

BORREL



TOMME DU PYRENEES
Half harde kaas van rauwe koemelk uit de Pyreneeën. 

Milde smaak met lichte aardse tonen. 

BRIE DE MELUN CRU AOC
Een mooie zachte rauwmelkse brie uit zuid-oost Parijs. 

Melun is peperig en intens van smaak. 

ECHOURNAC NOTENLIKEUR
Gepasteuriseerd trappistenkaasje van de Timadeac abdij.

De korst worden ingewreven met walnoten likeur. 
Mooie fruitige en nootachtige smaak.

ACHELSE BLAUWE
Prachtig gemarmerde rauwmelkse blauwader uit Achel. 

De smaak is vol,zacht maar interns.

BOEREN OPLEG VAN DE POEL
Traditionele boerenkaas uit Gouda van rauwmelkse 

zomerkaas. Gemaakt in houten vaten.
Rijk en licht zoet/zout van smaak

Heeft u een allergie? Meld het ons!

   Do you have an allergy? Please let us know!

KAZEN



KAAS / CHEESE 

Kaasplateau van de kaaskamer voor 2
Cheese platter from de kaaskamer to share

18,50

DESSERTS

Sticky milk pie met lemon-curt ijs
Sticky milk pie with lemon-curt ice-cream

7

Crème brûlée met karamel zeezout ijs
Crème brûlée with caramel- seasalt ice-cream

8

Chocolademousse met brownie ijs
Chocolate-mousse with brownie ice-cream

9

Proeverij van zoetigheden
Mix of sweets

15

Heeft u een allergie? Meld het ons!

   Do you have an allergy? Please let us know!  

NAGERECHTEN 


